
                       MENU DU 15 AU 21 JUIN 2026 
 

Bon appétit à vous tous 
 

« Juin et juillet en fraîcheur, en 
août orages et chaleurs. » 

 
 

DEJEUNER DINER 
JEUDI 18 JUIN 2026 

 
Paëlla au chorizo et au poulet 

Assortiment de fromages et laitages 
Salade de fruits frais 

 

Bouillon de légumes aux 
vermicelles 

Omelette aux oignons 
Haricots verts 

Fromage et dessert  DEJEUNER DINER 
LUNDI 15 JUIN 2026 VENDREDI 19 JUIN 2026 

Macédoine de légumes à la 
vinaigrette 

Saucisses chipolatas rôtie 
Boulgour 

Brocolis à l’ail 
Assortiment de fromages et laitages 

Salade de fruits frais (Abricot, 
melon vert, nectarine, pastèque) 

 
Bouillon de légumes aux 

vermicelles 
Quiche au thon, tomates et 

moutardes 
Salade iceberg à la vinaigrette 

Fromage et dessert 

 
Cake aux tomates, olives et basilic 
Parmentier de maquereau aux pois 

cassés, noisettes et aneth 
Assortiment de fromages et laitages 

Coupe de pastèque  

 

Potage de légumes frais (carottes, 
courgettes, pommes de terre) 

Galettes de céréales à la 
mozzarelle, sauce aux courgettes 

et citrons 
Salade batavia vinaigrette 

Fromage et dessert 
 

MARDI 16 JUIN 2026 SAMEDI 20 JUIN 2026 
Tomate à la ciboulette 

Emincé de dinde et pois chiches, 
sauce crème à la moutarde et 

paprika 
Semoule aux épices 

Assortiment de fromages et laitages 
Timbale crème glacée vanille-fraise 

 
Potage de légumes frais (carottes, 

courgettes, pommes de terre) 
Cassolette de moules à la marinière 

Pommes de terre vapeur 
Fromage et dessert 

 

 
Melon 

Haut de cuisse de poulet rôti au jus 
Polenta au bouillon de volaille 

Ratatouille 
Assortiment de fromages et laitages 

Île flottante 

 
Bouillon de légumes aux 

vermicelles 
Pâté aux pommes de terre 

Salade iceberg à la vinaigrette 
Fromage et dessert 

MERCREDI 17 JUIN 2026 DIMANCHE 21 JUIN 2026 
 

REPAS MEXICAIN 
 

 

 
Potage de légumes frais (carottes, 

courgettes, pommes de terre) 
Salade piémontaise (œuf OPA) 

Fromage et dessert  
 

Tartinade au colin d’Alaska et 
sardine aux petits légumes 

Rôti de bœuf sauce à l’échalotte 
Tomates fraîches rôties 
Pommes de terre rôties 

Assortiment de fromages et laitages 
Financier aux amandes, mousse 

mascarpone vanille et dés de melon 
citron 

 
Potage de légumes frais 

(Courgettes, carottes, pommes de 
terre) 

Poêlée de farfalles à la dinde 
sauce crème aux courgettes 

Fromage et dessert 
 

Sous réserve de disponibilité de produits frais, le menu est susceptible de changer. 


