
                       MENU DU 16 NOVEMBRE AU 22 NOVEMBRE 2026 
 

Bon appétit à vous tous 

 

« Quelque temps qu'il fasse en 

novembre, commence le feu dans la 

chambre. » 

DEJEUNER DINER 

JEUDI 19 NOVEMBRE 2026 

Flan de chou-fleur, pickles d’oignon 

rouge et crumble à la pomme 

Boudin noir aux oignons 

Purée de pommes de terre 

Pommes fruits sautées 

Assortiment de fromages et laitages 

Poires cuites 

Crème aux pois cassés  

Bouchée à la volaille et aux 

légumes 

Haricots verts 

Fromage et dessert  
DEJEUNER DINER 

LUNDI 16 NOVEMBRE 2026 VENDREDI 20 NOVEMBRE 2026 

Salade d’endives à la vinaigrette 

Emincé de dinde et pois chiche, 

sauce crème à la moutarde et 

paprika 

Polenta/Poireaux à la béchamel 

Assortiment de fromages et laitages 

Coupe d’orange parfumée au rhum 

Potage de légumes frais 

Parmentier au colin d’Alaska, 

panais et fenouil 

Fromage et dessert 

Pâté de campagne et cornichon 

Saumonette sauce dieppoise 

Brunoise de légumes 

Semoule au bouillon de volaille 

Assortiment de fromages et laitages 

Fruits de saison 

Potage de légumes frais 

Pizza à la mozzarella et fourme 

d’Ambert 

Salade batavia à la vinaigrette 

Fromage et dessert 

MARDI 17 NOVEMBRE 2026 SAMEDI 21 NOVEMBRE 2026 

Lasagne 

Salade batavia à la vinaigrette 

Assortiment de fromages et laitages 

Pot de crème au caramel 

Bouillon de légumes aux 

vermicelles 

Galette de sarrasin aux 

champignons 

Salade batavia à la vinaigrette 

Fromage et dessert 

Coleslaw aux raisins secs 

Rôti de dindonneau sauce vallée 

d’Auge 

Tagliatelles 

Assortiment de fromages et laitages 

Natillas (crème à la cannelle) 

Potage Parisien 

Endives au jambon gratinées 

Fromage et dessert 

MERCREDI 18 NOVEMBRE 2026 DIMANCHE 22 NOVEMBRE 2026 

Salade de betterave vinaigrette 

Saucisse de Toulouse 

Choux de Bruxelles 

Pommes de terre rôties 

Assortiment de fromages et laitages 

Coupe d’ananas frais 

Potage de légumes frais 

Sauce crémeuse aux lardons fumés, 

potiron et lentilles corail 

Pâtes torsadées 

Fromage et dessert 

 

Surimi mayonnaise 

Blanquette de veau champignons et 

carottes 

Riz 

Assortiment de fromages et laitages 

Paris Brest 

Soupe à l’oignon et au bouillon de 

volaille 

Filet de hareng et pommes de terre 

Fromage et dessert 

 

Sous réserve de disponibilité de produits frais, le menu est susceptible de changer. 

 


